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VINO ROSATO
Arboi

Phodotto in Salia N Poduct /;/ /’;/:/y

BEZEICHUNG: ROSATO (VINO DA TAVOLA).

LESEZEIT: Ende September.

REBERZIEHUNG: Traditionelle Gouyot-Erziehung.

GEMEINDE: Diano d'Alba (CN).

ALKOHOLGEHALT: 13,5 %.

GESAMTZUCKER: 3 g/L.

GESAMTSAURE: 5,6 g/L.

TROCKENEXTRAKT: 24 g/L.

VINIFIKATION: WeilBweinbereitung ohne Schalen bei einer kontrollierten Temperatur von 16 °C fur 15
Tage.

REIFUNG: in Stahl.Farbe: rosa.

AROMA: Die fruchtigen Aromen erinnern an Kirschen und Himbeeren, die blumigen an Rosen und
Gingster.

GESCHMACK: weich, voll, mit einem ausgewogenen Verhaltnis von Tanninen und Saure.
PAARUNG: Harmoniert mit Vorspeisen, Fischgerichten und einfachen ersten Gangen.
TRINKTEMPERATUR: 10-12 °C.

LAGERUNG DER FLASCHEN: senkrecht.

FLASCHENGROSSE: 0,75 Liter-Flaschen und 0,375 Liter-Halbflaschen.

FLASCHEN PRO KISTE: Kisten mit 6 oder 12 Flaschen oder 24 Halbflaschen.

GEWICHT PRO KISTE: 8,7 kg fir Kisten mit 6 Flaschen, 17,3 kg fiir Kisten mit 12 Flaschen.

Azienda Agricola Fratelli Savigliano - Via G.Cane, 20 - F.ne Valle Talloria 12055 Diano d'Alba - Italia

Telefono: 0173 231758 Email: savigliano@saviglianovini.it



